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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 41 Du 6 au 10 octobre 2025

/ Gundi € octobre 2025 \ ﬁ / mardi 7 octobre 2025 \

Taboulé zio)

Blanquette de poisson Sauté de baeuf ] ] aux épices douces

Emincé végétalesl] || aux épices douces

Riz 4pio) Tajine de léegumes

Ossau Iraty E.]
\ Raisin 4pio) /

pw

k Compote pomme abricot

N

25
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/ jewdi 9 octobre 2025 \ / vendredi 10 octobre 2025 \

Surimi

Jambon grillé ] | Poisson pané

Duo de fleurettes <o) Epinard a lacréeme <20

\ Pomme E-] /

Verchicors 59

K Yaourt brassé 2o /

ap s L7

* #* »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* #* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée »* »* »*
* * »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* * *

[% Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) } S L&J‘ etywx de (lt loi E’Gnhm

26 %

E‘Eg = Produit issu de I'agriculture biologique ] [I I = Produit Frangais }
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@ Un menu veégeétarien

far temaine aé(,e'jah;ire

ER2 = Produit issu de le péche durable J[“ = Produit Européen ]




